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RESUMEN

SUMMARY

El objetivo del presente trabajo fue estudiar 
el efecto de la administración parenteral de 
selenio sobre la estabilidad del color y los ni-
veles de selenio en la carne. Se utilizaron 30 
corderos cruza (madres Milchaf con padres 
Corriedale) de 4 meses de edad. Los corde-
ros fueron estratificados en 2 grupos según 
sexo, peso vivo y condición corporal, de 15 
corderos cada uno. Los tratamientos fueron 
T1: control y T2: administración parenteral de 
0,1mg/kg de selenito de sodio vía subcutá-
nea 60 días y 20 días prefaena. La administra-
ción de selenio inorgánico no tuvo efecto en 
performance, características de la canal y en 
la evolución del color. La concentración de 
Selenio en el músculo fue de 60µg/100g, lo 
que es considerada aceptable para cubrir las 
necesidades diarias de este micro elemento.

preslaughter. Inorganic selenium adminis-
tration had no effect on performance, car-
cass characteristics and color evolution.The 
concentration of 60 μg / 100 g of selenium 
is considered satisfactory to cover the daily 
requirements of this microelement.

INTRODUCCIÓN

The objective of the present study was to 
study the effect of parenteral administration 
of selenium on color stability and the seleni-
um muscle levels. The lambs were stratified 
in 2 groups according to sex, live weight and 
initial body condition, of 15 lambs each. The 
treatments were: T1: control and T2: Parenter-
al administration of 0.1mg/kg of sodium sel-
enite via subcutaneous 60 days and 20 days 

Los factores que determinan la vida útil de la 
carne de cordero son el grado de deterioro 
del color, la proliferación microbiológica y la 
oxidación lipídica, siendo el color de la car-
ne el factor que más influye en la decisión de 
su compra por parte de los consumidores. La 
oxidación lipídica que se produce durante el 
almacenamiento de la carne y los derivados 
cárnicos conlleva la formación de productos 
con un efecto negativo sobre el sabor y el co-
lor, pudiendo ser perjudiciales para la salud 
(Zhao et al., 1994).

El Selenio es uno de los componentes impor-
tantes del sistema de defensa antioxidante 
de los tejidos vivos en el tejido muscular. Las 
funciones antioxidantes del Se persisten des-
pués de la faena y retrasan el inicio de las re-
acciones de oxidación en los productos de la 
carne y de los alimentos (DeVore et al., 1983; 
Faustman et al., 1989). Por su parte una defi-
ciencia de selenio en la dieta trae aparejado 
una mayor incidencia de cáncer, enfermeda-
des cardiovasculares así como diabetes tipo 
2 (Kumar y Priyadarsini, 2014). Los valores de 
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referencia para la ingesta adecuada de se-
lenio se establecieron en 70µg/día en hom-
bres y 60µg/día en mujeres (Kipp et al., 2015).
Si bien existen muchos trabajos con selenio, 
la mayoría se han realizado con suplementa-
ción de selenio en la dieta (Lyons et.al., 2007), 
no existiendo antecedentes de la administra-
ción parenteral de selenio y su efecto en la 
estabilidad del color así como en los niveles 
de selenio en carne ovina.

El objetivo del trabajo fue estudiar el efecto 
de la administración parenteral de selenio 
sobre la estabilidad del color y los niveles al-
canzados en musculo ovino refrigerado.

lizo por la técnica de espectrometría de ab-
sorción atómica de horno de grafito.

Para las variables generales de calidad de la 
canal y de la carne se utilizó el análisis de la 
varianza mediante el procedimiento GLM de 
SAS. Mientras que para el análisis estadísti-
co de las variaciones de color se ajustó un 
modelo de medidas repetidas y de hetero-
geneidad de curvas de segundo grado. Las 
diferencias entre medias fueron testadas con 
la prueba F con un nivel de significación de 
0,05.

MATERIALES Y MÉTODOS

RESULTADOS

El trabajo se realizó en la Estación Experimen-
tal Mario A Cassinoni (Paysandú, Uruguay). 
Se utilizaron 30 corderos cruza (madres Mil-
chaf con padres Corriedale) de 4 meses de 
edad. Los corderos fueron estratificados en 
2 grupos según sexo, peso vivo y condición 
corporal inicial, de 15 corderos cada uno. Los 
tratamientos fueron T1: control y T2: adminis-
tración parenteral de 0,1mg/kg de selenito 
de sodio vía subcutánea. El periodo experi-
mental duró 60 días, en donde la administra-
ción de selenio fue realizada por vía subcutá-
nea a los 60 y 20 días prefaena. Los animales 
se manejaron en las mismas condiciones de 
alimentación y manejo, pastoreando una pra-
dera de Dactylis glomerata de tercer año, con 
una disponibilidad inicial de 2.540 Kg Ms/ha.
El día de faena se determinó el peso canal 
caliente. A las 48 horas post-mortem se mi-
dió el espesor de grasa en el punto GR (Kir-
ton et.al., 1979). Sobre el Longissimus dorsi, se 
extrajeron de cada animal 5 muestras de 2,5 
cm de espesor las que fueron acondiciona-
das en bandejas de plástico cubiertas con 
film permeable al oxigeno y colocadas en 
una heladera vitrina a temperatura de refri-
geración (2,5°C ± 1°C). Las 5 muestras de cada 
animal fueron evaluadas al día de la faena, y 
a los 3, 6, 9 y 12 días post-mortem con medi-
ción de color de musculo (L, a, y b) mediante 
un colorímetro Minolta CR-10. La capacidad 
de retención de agua se realizo por el méto-
do de Grau y Hamm, modificado por Sañudo 
(1986). La capacidad de retención de agua 
(CRA) se midió por compresión a las 24 horas 
post-sacrificio sobre la porción torácica del 
Longisssimus dorsi (Pla, 2001).

La concentración de Se en músculo se rea-

Como se muestra en la tabla 1 la adminis-
tración de selenio no tuvo efecto en la per-
formance animal ni en las características de 
la canal y de la carne. Los corderos lograron 
valores muy buenos de terminación así como 
de pH final y capacidad de retención de agua.
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Si bien no se evidenciaron diferencias signi-
ficativas en la concentración de selenio en 
musculo, los valores alcanzados se pueden 
catalogar como valores aceptables. Según 
Kumar y Priyadarsini (2014) los valores de se-
lenio en carne en EEUU se encuentran en un 
rango de 10 a 80 µg/ 100 g de carne fresca. 
Teniendo en cuenta los valores recomenda-
dos de las necesidades de Selenio por día 

CONCLUSIONES

Tabla 1. Efecto del tratamiento con selenio sobre las características 
de calidad de la canal y de la carne.

para adultos de 70µg/día, en nuestro país 
serian necesarios consumir 110 gr de carne 
ovina para cubrir el 100% de los requerimien-
tos diarios. En la tabla 2 se visualiza que no 
hubo un efecto significativo del tratamiento 
sobre los principales parámetros del color 
como la luminosidad (L) índice de rojo (a) e 
índice de amarillo (b).

Tabla 2. Curvas ajustadas promedio y según tratamientos.

La ausencia de respuesta se explica princi-
palmente porque la administración paren-
teral de selenio en las dosis y momentos de 
aplicación, no se tradujo en diferencias im-
portantes de concentración de Selenio en la 
carne.

La evolución del color mostro un efecto con 
un componente lineal y cuadrático según los 
días analizados (P≤0.01: día, día*día). La lumi-
nosidad y el índice de amarillo aumentaron 
al día 3 para luego ir descendiendo lenta-
mente hasta el día 6, alcanzando luego del 
día 9 valores correspondientes a una carne 
no aceptable por el consumidor. El índice de 
rojo mostro un descenso paulatino hasta el 
día 6, con una disminución importante a par-
tir del día 9 de evaluación.

La administración parenteral de 0,1mg/kg de 
selenito de sodio vía subcutánea a corderos 
a los 60 y 20 días prefaena no tuvo efecto en 
ganancia diaria, características de la canal, 
en la evolución del color ni en la concentra-
ción muscular de selenio. La concentración 
de 60µg/100g de selenio es considerada 
aceptable para cubrir las necesidades diarias 
de este microelemento.
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Fue realizado un ensayo de producción de 
gas in vitro con el objetivo de evaluar la ac-
tividad fermentativa ruminal de corderos ali-
mentados con dietas mixtas compuestas por 
ración totalmente mezclada (RTM) y pastura 
fresca, variando la fuente de energía de la 
RTM. El inóculo ruminal fue colectado de 18 
corderos sometidos a 3 tratamientos, 100% 
alfalfa fresca (ALF), 70% RTM amilácea + al-
falfa fresca (RTMam) y, 70% RTM no amilácea 
+ alfalfa fresca (RTMnam). Como sustrato se 
utilizó la misma alfalfa ofrecida a los anima-
les. Los datos fueron analizados utilizando un 
modelo mixto. Los parámetros de producción 
de gas in vitro fueron afectados por la fuente 
de inóculo (P<0,001). En el caso del inóculo 
proveniente de la dieta amilácea, existió ma-

yor producción de gas (509,6 ml gas/gMSin-
cubada) comparado con la dieta no amilácea 
y 100% alfalfa fresca (373,5 y 321,1 ml gas/
gMSincubada respectivamente). La tasa de 
producción de gas no se vió afectada por la 
fuente de inóculo, mientras que el tiempo de 
retardo fue mayor para el inóculo provenien-
te de la dieta 100% alfalfa, comparado con 
las dietas mixtas. Se concluye que la incor-
poración de RTM a dietas a base de alfalfa 
aumenta la actividad fermentativa ruminal in 
vitro.

RESUMEN

SUMMARY

An in vitro gas production trial was carried 
out with the objective of evaluating the 
fermentative activity of lambs fed with mi-
xed diets, varying the energy source of the 


