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El estudio se realizdé en un establecimiento
lechero ubicado en la Provincia de Buenos
Aires. Se evaluaron los parametros de cali-
dad higiénica, sanitaria y composicional de
leche cruda a partir de informes quincenales,
realizados por la usina lactea. Se monitored
el personal, las instalaciones y el manejo del
rodeo, con el objetivo de detectar los facto-
res responsables de la mala calidad de leche.
Posteriormente a lo cual se desarrollaron e
implementaron Buenas Practicas Agrope-
cuarias (BPA) y de Ordeno (BPO); y se capaci-
to al personalinterviniente. Esto permitio dis-
minuir drasticamente el recuento bacteriano
y el conteo de células somaticas, y se mejoro
el contenido proteico, arrojando por ANOVA
diferencias estadisticamente significativas
entre las variables obtenidas antes y después
de aplicar BPA 'y BPO. Podemos concluir que
la implementacién de las Buenas Practicas,
es indispensable para hacer de la produccion
lactea una actividad sustentable y competiti-
va, y que el monitoreo constante y la capaci-
tacion de los operarios constituyen el punto
de partida para poder aplicarlas a conciencia.

1
SUMMARY

The study was conducted in a dairy esta-
blishment located in the Province of Buenos
Aires. The parameters of hygienic, sanitary
and compositional quality of raw milk were
evaluated from biweekly reports, made by
the dairy. Personnel, facilities and rodeo
management were monitored to detect the
factors responsible for poor milk quality.
Subsequently to which Good Agricultural
Practices (BPA) and Milk (BPO) were deve-
loped and implemented; and the personnel
involved were trained. This allowed a dras-
tic decrease in bacterial count and soma-
tic cell counts, and the protein content was
improved, by ANOVA showing statistically
significant differences between the varia-
bles obtained before and after applying
BPA and BPO.

We can conclude that the implementation
of Good Practices is indispensable to make
dairy production a sustainable and compe-
titive activity, and that the constant monito-
ring and training of operators is the starting
point to be able to apply them conscien-
tiously.




INTRODUCCION

En aquellos establecimientos lecheros en
donde no se tienen adecuadas practicas de
manejo, especialmente las relacionadas al
ordene, la calidad higiénico-sanitaria de la
leche se vera afectada. La implementacion
de Buenas Practicas Agropecuarias (BPA),
constituira una importante herramienta en la
capacitacion de productores lecheros y ope-
rarios del establecimiento para mejorar la ca-
lidad e inocuidad de la leche. Las exigencias
de calidad se relacionan con el sistema de
pago del producto, incluyendo la inocuidad y
el ambiente en donde se produce la misma,
para satisfacer las nuevas demandas y salva-
guardar la salud de sus consumidores (Serra-
no y Taverna, 2012; Resolucion N° 344/2013,
SAGPyA). Por tanto, el objetivo central del
presente estudio fue implementar buenas
practicas de ordeno y de manejo en un es-
tablecimiento lechero de la Cuenca Sur de
Buenos Aires, Argentina.

de efluentes, piso; y del manejo del rodeo en
general. En consecuencia, una vez identifi-
cadas las posibles falencias que llevaban a
la mala calidad de leche cruda, se instruyo y
recomendo al personal las siguientes prac-
ticas: limpieza completa del corral y sala de
ordeno; mejorar los accesos; realizar rutina
de ordeno; control periodico de la maquina
de ordenar con el técnico de la empresa; in-
corporar una caldera para abastecer de agua
caliente, identificar a las vacas con mastitis
-ordenarlas al final y descartar la leche-, tra-
tamiento terapéutico de las mismas; registro
de vacas tratadas. Implementar la terapia de
secado a todas las vacas. Identificar vacas
paridas y descalostrar a las 12 hs post-parto.
Saneamiento oficial de brucelosis y tubercu-
losis. Se realizé una estadistica descriptiva y
luego aplicando Analisis de la Varianza con
un nivel de significancia de P<0,05, se com-
pararon los valores promedios de cada va-
riable de calidad analizada antes y despues
de implementar las buenas practicas, para lo
que se empleod el paquete informatico Sigma
Plot 12.0 Systat Software, Inc.

MATERIALES Y METODOS

El estudio se realizdé en un establecimiento
lechero ubicado en la Provincia de Buenos
Aires (Cuenca Abasto Sur), durante el perio-
do de un ano (abril 2013-2014). El estableci-
miento contaba con 400 vacas Holstein, con
2 ordenos diarios. El equipo de ordeno y el
de frio (DelLaval®) presentaban un sistema
de limpieza Cleaning in Place (CIP), el prime-
ro se limpiaba diariamente tras cada usoy el
de frio, posteriormente a la recoleccion de la
produccion de tres ordenos. La usina lactea,
enviaba quincenalmente un informe del ana-
lisis de calidad composicional (grasa, protei-
na, solidos totales), higiénica (recuento bac-
teriano -UFC/mL-), sanitaria (RCS -CCS/mL-),
temperatura y crioscopia de la leche cruda
(Res. 344/2013 SAGPyYA), realizado a partir de
la muestra extraida del tanque. Se determiné
la presencia de inhibidores mediante Delvo-
test SP-NT. Los datos obtenidos fueron agru-
pados en dos semestres: antes y después de
aplicar las buenas practicas. Durante el pri-
mer semestre se realizé el diagnostico me-
diante monitoreo del personal (como realiza-
ban el ordene, despunte sobre fondo oscuro,
uso de guantes de latex para ordenar, uso
de sellador pre y post ordene); de las insta-
laciones (ingreso y egreso a la sala de orde-
Ae, uso de agua durante el ordene, manejo

RESULTADOS Y DISCUSION

En la Tabla N1 se presenta la comparacion
por ANOVA de las variables de calidad ana-
lizadas (UFC/mL, RCS/mL, Inhibidores, So-
lidos Totales, Grasa, Proteina, Temperatura y
Crioscopia). Se puede observar la existencia
de diferencias altamente significativas, antes
y después de aplicar buenas practicas, para
los recuentos bacterianos y RCS, parametros
que se redujeron drasticamente. Es decir,
luego de la implementacion de las buenas
practicas (durante el segundo semestre) se
ubicaron dentro de los valores establecidos
por la norma vigente. La calidad composi-
cional también mejoro al incrementarse el
porcentaje de proteinas durante el segundo
semestre, arrojando una diferencia significa-
tiva con el primer semestre. Los valores de
Soélidos Totales, Grasa, Temperatura y Crios-
copia se encontraron dentro del rango esta-
blecido por la norma vigente (Resolucion N°
344/2013, SAGPyA) en ambos semestres. A
través delmonitoreo constante durante el pe-
riodo de estudio pudimos identificar los “fac-
tores que afectaban la calidad de la leche” en
el establecimiento mencionado: vacas con
mastitis y problemas de patas, tratadas con
antibioticos y antiinflamatorios; vacas paridas
con secrecion de calostro (no identificadas);
todas se ordenaban en conjunto con el res-



to de las vacas del rodeo, ademas la leche
era dirigida a un mismo tanque. Alimplemen-
tarse las medidas correctivas durante el se-
gundo semestre del ano, los parametros de
calidad higiénico-sanitaria y composicional
pudieron ubicarse dentro de los valores es-
tablecidos por la norma vigente. La presen-
cia de inhibidores solamente fue detectada
durante el primer semestre de trabajo.

Tabla N° 1: Comparacion por ANOVA de los parametros de calidad evaluados
antes y después de aplicar buenas practicas

. 1°SEMESTRE 2°SEMESTRE
PARAMETROS | UNIDADES b i P
RS UFC/mL | 590538.46 + 196527 316615.38 + 75832  0.0008 ***
RCS
CsimL | 909692.30 £ 231915 553615.38 + 92446  0.0002
GRASA % 3.8210.24 3.82+0.18 0.94 *
PROTEINA o 3.26 + 0.066 538 5 012 0.002
ST , R
% 12.41 £0.20 12.59 £ 0.20 0.42
1 °c 5614096 576 + 148 0.78
CRIOSCOPIA °c 0.51 £0.002 -0.51 £0.001 071"
INHIBIDORES + -

RB: recuento bacteriano, RCS: recuento células somaticas, ST: solidos totales,
T: temperatura, *** Altamente Significativo, ** Significativo,* No Significativo

Podemos concluir que la implementaciéon de
las Buenas Practicas de Ordeno y de Manejo,
es indispensable para hacer de la produccion
lactea una actividad sustentable y competiti-
va, y que el monitoreo constante y la capaci-
tacion de los operarios constituyen el punto
de partida para poder aplicarlas a conciencia,
garantizando la calidad e inocuidad de la le-
che.

+ Resolucion N° 344/2013: Sistema de Pago
de la Leche Cruda sobre la base de Atributos
de Calidad Composicional e Higiénico-Sani-
tarios en Sistema de Liquidacion Unica, Men-
sual, Obligatoria y Universal. Ministerio de
agricultura, ganaderia y pesca. Secretaria de
Agricultura, Ganaderia y Pesca. Buenos Aires.

En: https:/www.lecheriapagoporcalidad.mi-

nagri.gob.ar/ppc/
« Serrano P, Taverna MA (2012). Estaticontrol

[l. Procedimientos para realizar ensayos me-
canicos en equipos de ordeno. Grandes Ru-
miantes. Version ISO 2001/IRAM 2010. Edi-
ciones INTA. 111 paginas.




