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Se evaluó el efecto del uso de suplementos iso-
energéticos (2,9 Mcal/kg MS) con diferen-

tes niveles de proteína cruda (PC; 12, 16 
y 20%), durante la recría estival, sobre la 

calidad de la canal y carne de corderos. Duran-
te tres veranos (enero-abril; 2013, 2015 y 2016), 
ochenta corderos cruza (Merino Dohne × Corrie-
dale, con un peso vivo -PV- inicial de 24,5 ± 4,4 
kg) fueron asignados aleatoriamente cada año 
a los siguientes tratamientos: CON: pasturas na-
tivas (PN) sin S (suplemento); 12PC: PN + S de 
12%PC; 16PC: PN + S de 16% PC; 20PC: PN + S 
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de 20% PC. Luego (abril-julio), los animales se 
manejaron en un solo lote sobre cultivos anua-
les invernales hasta llegar a un PV de faena pro-
medio de 45 kg. El peso de los cortes valiosos 
y la fuerza de corte de la carne fueron simila-
res (P>0,05) entre los tratamientos, mientras 
que en algún caso se presentaron diferencias 
en las relaciones de ácidos grasos (AG) a favor 
de los animales alimentados exclusivamente en 
pasturas. Los niveles de engrasamiento de las 
canales y la carne tendieron a ser mayores en 
animales suplementados. La suplementación 
energético-proteica durante la recría estival 
con una terminación sobre cultivos anuales in-
vernales, afectó levemente la calidad de la ca-
nal y carne de corderos.  

nor aptitud pastoril (DIEA, 2017). En esta región y 
durante el verano, la digestibilidad de la pastura 
varía entre 48 y 55% (Montossi et al., 2000) y el 
contenido proteico varía entre 6-8% (Berretta et 
al., 1990), lo cual limita el potencial de crecimien-
to de los corderos, con ganancias de peso que 
no superan los 60 g/a/d (Piaggio, 2014). Frente a 
estas restricciones nutricionales, la inclusión de 
suplementos (S) energético-proteicos durante 
el verano podría ser una alternativa para acele-
rar la velocidad de crecimiento y así adelantar 
la edad de faena, liberando áreas de pastoreo. 
Sin embargo, la composición de la dieta de cor-
deros puede afectar las características de la ca-
nal y carne (Sami et al., 2013). Adicionalmente, la 
composición de ácidos grasos (AG) en anima-
les alimentados en base a pasturas es diferente 
comparado con aquellos alimentados en base 
a pasturas y S (Cañeque et al., 2007, Jacques et 
al., 2016). El objetivo de este estudio fue evaluar 
el efecto del uso de S iso-energéticos con dife-
rentes niveles de proteína (PC) durante la recría 
sobre la calidad de canal y carne de corderos 
luego de un período de engorde con un mismo 
sistema de alimentación. 

Introducción

Materiales y Métodos

Summary

The effect iso-energetic supplements (2.9 
Mcal/kg DM) with different crude protein (CP) 
levels (12, 16 and 20% CP) during summer rea-
ring were evaluated on lamb carcass and meat 
quality. During three summers (January-April, 
2013, 2015 and 2016), eighty crossbreed lambs 
(Merino Dohne × Corriedale, with an initial body 
weight -BW- of 24.5 ± 4.4 kg) randomly allotted 
each year to the following treatments: CON: na-
tive pastures (NP) without S (supplement); 12CP: 
NP + S with 12% CP; 16CP: NP + S with 16% CP; 
20CP: NP + S with 20% CP.  

Thereafter (April-July), the animals were ma-
naged together on annual winter crops until an 
average slaughter weight of 45 kg was reached. 
The weight of valuable cuts and the meat shear 
force were similar (P> 0.05) among treatments, 
whereas differences in fatty acid ratios tended 
to favour those animals fed exclusively on pas-
tures. Carcass and meat fatness levels tended 
to be greater in supplemented treatments. The 
energy and protein supplementation during 
summer rearing followed by a common fat-
tening period on annual winter crops, slightly 
affected lamb carcass and meat quality traits. 

En Uruguay, la mayor parte de la producción 
ovina se desarrolla sobre pasturas nativas (PN), 
concentrándose más del 50% en la región ba-
sáltica, principalmente sobre los suelos de me-

 El experimento se llevó a cabo en la Unidad Ex-
perimental “Glencoe” de INIA Tacuarembó y fue 
repetido en tres años (2013, 2015 y 2016). En la 
etapa de recría estival (enero-abril) se evalua-
ron 3 tipos de S iso-energéticos (2,9 Mcal/kg 
MS) con diferentes niveles de PC. La asignación 
del S fue 2% del PV. Cada año, 80 corderos cruza 
(Merino Dohne × Corriedale), de 4 meses de 
edad y con un PV inicial de 24,5 ± 4,4 kg fueron 
asignados aleatoriamente a uno de los siguien-
tes tratamientos: CON: PN sin S; 12PC: PN + S de 
12% PC; 16PC: PN + S de 16% PC; 20PC: PN + S 
de 20% PC, con dos repeticiones por año (n=10). 
El pastoreo fue continuo (10 corderos/ha). Lue-
go de la recría, continuó la fase de terminación 
(abril-julio) en la cual todos los animales se ma-
nejaron en un único lote, pastoreando (en for-
ma rotativa, a una carga instantánea de 8 a 11 
animales/ha) sobre cultivos anuales invernales 
(Avena y/o Raigrás) hasta a un PV de faena pro-
medio de 45 kg. Los corderos fueron faenados y 
las variables registradas fueron: peso de la ca-
nal caliente (PCC) y los pesos de la paleta (P), 
pierna (Pi) y frenched rack (FR); asimismo, se 
calculó el índice de compacidad (IC) de la 
canal (PCC/largo de la canal). Además, 
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se midió el espesor de tejidos subcutáneos en 
el punto GR (INAC, 2003) y se tomó una muestra 
del músculo Longissimus dorsi para la determi-
nación de la fuerza de corte (Brito et al., 2002), 
contenido de grasa intramuscular (GIM) (Bligh y 
Dyer, 1959) y composición de AG. Las variables 
fueron analizadas mediante GLM (Infostat, 2012, 
FCA, Universidad Nacional de Córdoba, Argenti-
na).  El año y tratamiento fueron tratados como 
efectos fijos. Para el PCC se consideró al PV pre-
vio a la faena como covariable, mientras que 
para GR, P, Pi y FR; la covariable fue el PCC.

La relación n6/n3 fue más favorable en los ani-
males alimentados exclusivamente con pastu-
ras y en algún caso la relación AGP/AGS pre-
sentó un menor valor en dietas que incluyeron 
S. Los cambios en GIM y la composición de AG 
por la inclusión de S indican que los efectos de 
la dieta pueden manifestarse incluso tiempo 
después que los tratamientos nutricionales di-
ferenciales son suspendidos.  

Resultados y Discusión

Conclusiones

El IC fue 14% menor en los animales CON res-
pecto a los suplementados, sin diferencias 
entre estos últimos. El peso de los cortes y la 
fuerza de corte no fueron afectados por la dieta. 
Esto coincide con otros estudios donde el uso 
de S con diferentes niveles de PC utilizados en 
corderos sobre pasturas, donde no se afectó 
la fuerza de corte de la carne (Gómez Vázquez 
et al., 2011). En términos generales, los valores 
de GR y GIM fueron mayores en animales con S 
(Cuadros 1 y 2). 

Cuadro 1. Peso de la canal caliente (kg), punto GR (mm), índice de compacidad 
de la canal, peso de la paleta, pierna y frenched rack (kg) para cada tratamiento 

(media y error estándar).

Cuadro 2. PFuerza de corte (kgF), grasa intramuscular (%), relación n6/n3 
y AGPI/AGS para cada tratamiento (media y error estándar).

El uso de suplementos energéticos-proteicos 
durante la recría estival y el posterior manejo 
conjunto sobre cultivos anuales genera leves 
diferencias en la calidad de la canal y la carne 
de corderos. La magnitud de estos cambios po-
see escasa relevancia productiva e industrial. 
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Intoxicaciones en bovinos diagnosticadas en el laboratorio 
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Se realizó un estudio retrospectivo de las intoxi-
caciones en bovinos diagnosticadas entre los 
años 2003 y 2017 por el Laboratorio de Toxico-
logía de la Facultad de Veterinaria de la Ude-
laR, Montevideo, Uruguay, registrándose 193 
consultas en esta especie, correspondientes 
al 61% de la casuística total del laboratorio. Se 
analizaron 93 focos de intoxicación de 27 etio-
logías tóxicas diferentes, 24 asociadas al con-
sumo de plantas y micotoxinas y 3 asociadas a 
plaguicidas. El cuadro tóxico más frecuente fue 
fotosensibilización (FS), seguido de síndrome 
tremorgénico y de osteolatirismo.

A retrospective study of cattle poisoning diag-
nosed by the Toxicology Laboratory of the Fa-
culty of Veterinary Medicine of the UdelaR, Mon-
tevideo, Uruguay between 2003 and 2017, was 
performed. A number of 193 consultations was 
registered, being 61% of the total casuistry. Ni-
nety-three outbreaks of 27 toxic etiologies were 
analyzed, 24 associated with the consumption 
of plants and mycotoxins and 3 with pesticides. 
The most frequent poisoning was photosensiti-
zation (FS), followed by tremorgenic syndrome 
and osteolathyrism.

Introducción

SummaryResumen

Las intoxicaciones de bovinos por plantas 
y micotoxinas en Uruguay provocan gran-
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