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RESUMEN

En Uruguay muchos de los animales que lIegan a la
faena 10 hacen por vfa terrestre y con diferente grado de
lesiones traumaticas que motiva decomisos totales 0

parciales de la res. Cuando estas lesiones se ubican en
las zonas de alto valor comercial, revisten particular
importancia. En la gran mayorfa de pafses desarrollados,
el bienestar de los animales constituye una preocupaci6n
cada vez mayor, los metodos de transporte, manejo y
descanso de los animales a ser faenados, son revisados
exhaustivamente. EI objetivo de este estudio es
identificar las principales lesiones traumaticas que
aparecen en las carcasas bovinas durante la faena.
Se visitaron establecimientos de faena habilitados por el
MGAP, donde se observ6 la descarga de los animales.
Posteriormente, se realiz6 el seguimiento de los animales
durante la faena, observando y cuantificando los tipos
de injurias presentes, registrando su localizaci6n y el
grado de compromiso del tejido muscular.
De 3030 medias reses relevadas, se encontr6 que el
34% (1034) presentaban algun tipo de lesi6n. En las
reses con lesiones el 77% (798 medias reses)
presentaban solo 1 lesi6n, el 18% (184 medias reses)
presentaban 2 lesiones y el 5% (52 medias reses)
presentaban 3lesiones.
En los animales injuriados la zona mas afectada fue la
dorso-Iateral (61.1 % de lesiones), que incluye los bifes
ancho y angosto, la parrilla costal que contiene el asado
y la zona del vado. La zona que incluye los musculos
traseros, present6 un 19.7% de las lesiones y la zona
delantera un 19.2%.
Aun restan realizar mas relevamientos, por 10 que estos
datos son preliminares, sin embargo ya se puede apreciar
la magnitud del problema en Uruguay.

INTRODUCCION

Es comun en el mundo la presencia de lesiones
traumaticas en las carcasas de animales que se faenan,
10 que baja la calidad de la carne y ocasiona importantes
perdidas econ6micas (1,3,5,6,28). En el Uruguay los animales
que se destinan para la faena son trasladados durante
toda la cadena de comercializaci6n por vfa terrestre y en
su amplia mayorfa en camiones. Una vez en los
establecimientos de faena se procede a la descarga,
pesaje y estadfa en los corrales de descanso en las
horas previas a la faena. Cuando la comercializaci6n
agrega nuevos eslabones a su cadena, los animales
sufren varias cargas, descargas y el transporte

incrementa, sus distancias y complejidad, afectando en
forma diversa al animal y sus productos derivados
(8,9,36,37,38). Las consecuencias inmediatas de la situaci6n
planteada son las perdidas por los lIamados "cortes
oscuros", decomisos de areas afectadas por lesiones y
detrimento de la calidad de la carne desde el punta de
vista organoleptico (7,12,16,21).

En consultas realizadas a industriales y tecnicos
vinculados al sector carnico del Uruguay, se detect6 una
gran preocupaci6n por la presencia de los traumatismos
(machucamiento) con que lIegan algunos animales al
momenta de la faena (11 1, asf como las perdidas por
decomisos y por los cambios de destino del producto
final.
Se ha comprobado la relaci6n entre los traumatismos
de diversa entidad en las carcasas y la dificultad en el
descenso del pH en el mU5Culo, relacionado al transporte
de ganado para la faena en grupos mezclados de razas
y categorfas{12,15). Asf mismo, se estudi6 la influencia
deltemperamento del ganado y su comportamiento con
relaci6n a la presencia de injurias (1,18,31,32,331. EI estres
durante el transporte esta relacionado con el tiempo
necesario para la recuperaci6n luego del mismo, tanto
en ganado de carne como en cerdos (19,21,28,34,35'. Se
detect6 que valores de cortisol y glucosa plasmatica
aumentan con la densidad de la carga en eltransporte
de animales, as! como sobre la relaci6n entre el aumento
de actividad de la enzima creatinaquinasa y el numero
de lesiones traumaticas en las carcasas de animales
transportados en forma supernumeraria (25,27,291. Los
animales expuestos a estres moderado (agrupados y
con 6 horas de transporte) presentaban un aumento de
los cloruros en el suero y presencia de cortes oscuros
luego de la faena (9,12).
En Espana, se esta desarrollando el Proyecto CATRA,
que estudia el transporte del ganado y sus consecuencias
sobre el bienestar animal y la calidad de la carne {2,30I.

Existe en el mundo cada vez mayor preocupaci6n por el
bienestar de los animales y el tratamiento humanitario
que reciben los mismos a la hora de la faena (1 7251. Estas
actitudes pueden constituir una nueva barrera comercial
contra nuestros productos carnicos en un futuro cercano.
A esto se Ie suma el hecho que la "Trazabilidad" 0 rastreo
de las piezas carnicas desde el estante del supermercado
hasta el establecimiento productor ya esta constituyendo
una exigencia a nivel mundial y junto con la garantia de
bienestar de los animales y su correcto manejo en toda
la cadena productiva, constituiran una Iimitante para
nuestro pars para acceder a los mercados mas exigentes
(11,251.

En los Estados Unidos, e145% de los animales faenados
presentaban algun tipo de lesion traumatica en la carcasa
(15, 171. EI transporte esta inevitablemente asociado a una
respuesta de estres, que puede serdisminuida mediante
buenas prckticas de manejo (5,13,14).
En Canada, el 78% de las carcasas bovinas que lIegan
a la faena presentan traumatismos de diverse grado y
localizaci6n, ocasionando perdidas por mas de 200
millones de d61ares canadienses (29'.
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ZONA 1

La zona posterior present6 un 19.7 % de lesiones, esta
zona incluye los museu los de la pierna y de la cadera,
entre los que se encuentran los gluteos, femorales y
semitendinoso (nalga, cuadril y peceto).
La zona delantera present6 un 19.2% de lesiones, en
esta regi6n es frecuente encontrar lesiones provocadas
por abscesos debido a vacunas.
Aun restan realizar mas relevamientos, por 10 que estos
datos son preliminares, sin embargo ya se puede
apreciar la magnitud del problema en Uruguay.

ZONA 3
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ZONA 2

In Uruguay almost all adult cattle are transported to the
slaughterhouses or markets by road. Most of them come
with different degree of injuries that could determine partial
or total carcass condemnations. This problem is very
important when high commercial value zones are
involved. In most developed countries. animal welfare,
transport, management, and rest of the animals to be
slaughtered have great importance.
The objective of this work is to identify the most important
injuries in the bovine carcasses during the slaughter.
Agricultural and Livestock Ministry inspected plants were
visited periodically, registering the unloading of animals
from the trucks. 3030 half carcasses were observed at
the slaughter floor and brands location, size, degree of
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MATERIALES Y METODOS

EI objetivo de este estudio es identificar y catalogar las
principales lesiones traumaticas que aparecen en las
carcasas de los bovinos en la faena.
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RESULTADOS Y DISCUSION

Se trabajo con un marco de muestreo constituido por la
lista de establecimientos habilitados para la faena por
el Ministerio de Ganaderia, A!Jricultura y Pesca (MGAP).
Se estudiaron mas de 150 lotes (embarques de ganado).
En los establecimientos de faena se controlo la lIegada
de camiones con ganado durante toda la jornada. Se
elaboro un cuestionario para los camioneros, donde se
relevaron los datos mas trascendentes para la
caracterizacion del problema. As! mismo, se relevaron
los datos de manejo de los animales por parte del
personal del frigonfico asf como permanencia de animales
en el establecimiento de faena. Se realiz6 el seguimiento
de los animales hasta el final de la faena donde se
registraron las injurias presentes en la carcasa. Las
lesiones detectadas durante el proceso de faena fueron
registradas y codificadas segun cartilla especialmente
elaborada a ese efecto sobrfl31a base deilNAC40 (anexo
1), indicando localizacion y profundidad. La media res
fue dividida en forma transversal en 3 grandes zonas.
Zona 1: Posterior, incluye los cortes de la pierna y
cadera, nalga de afuera y adentro (silverside, botton round
ytopside, topround en USA, UK resp.)39, cuadril (rump,
sirloin), peceto (eye round), bola de lomo (thick
flank,sirloin tip) siendo algunos de los musculos
involucrados: gluteos (superficial. medio y profundo).
biceps femoral, semitendinoso. semimembranoso y
cuadriceps femoral.
Zona 2: Dorso-Iateral, incluye los cortes del dorso y
parrilla costal, bife angosto y ancho (strip loin, sirloin
strip), asado (short ribs, short plate), vacio (hindquarter,
thin flank); los musculos involucrados son: costal largo,
dorsal largo, trapecio. intercostales internos yexternos
y oblicuos abdominales.
zona 3. Delantero, incluye los cortes del cuello,
antebrazo y escapula, marucha 0 tapa de paleta
(shoulderclod, blade clod), chingolo (chuck tender,blade
roll), los museulos incluidos son: supra e infraescapular,
triceps braquial entre otros.
Ademas, se realiz6 el registro fotografico de todas las
lesiones observadas.
Para analisis estadistico de los datos se utiliz6 el
software Intercooled Stata v 7.0.

De 3030 medias reses relElvadas, se encontr6 que el
34% (1034) presentaban algun tipo de lesion. En las
reses con lesiones, el 77% (798 medias reses)
presentaban solo 1 lesion; el 18% (184 medias reses)
presentaban 2 lesiones y el 5% (52 medias reses)
presentaban 3lesiones.
La zona mas afectada fue la dorsa-lateral (61.1 % de
las lesiones), que incluye los musculos L dorsi (bifes
ancho y angosto), la parrilla costal que contiene el asado
y la zona del vac!o.
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bruising and condemnations were evaluated.
It was found that 34% (1034) of the cattle had some
bruises, 77% (798) had only one lesion, 18% (184) had
2 bruises and 5 % (52) had 3 lesions. Brands on the loin
and rib-plate were 61,1 % classified as ·side brands";
brands on the round region were 19,7% classified as
"butt brands"; lesions on the neck and shoulders were
19,2% called "shoulder brands".
Even though, these results are still preliminary, they

show the importance of this matter in the country.
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